€10

T — Menus du 17 au 23 novembre 2025
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Entrée Céleri rémoulade Macédoine de légumes - B8 Pates BIO a I'talienne m‘af;g’z::" et Saucisson & l'ail
Dé;ﬂ;;::'::n Betteraves BJO [}
. LR 1= | >l Steak haché fagon
Plat principal Omelette fraiche Polsson pansipieinties Saucisse braisée Flammekueche Bouchére de la maisoar;
citron ;
GUASCH au jus
Déclinaison = Flammekueche Galette boulgour pois
s/viande iacotasougesbralsts végélarienne chiches emmental
= oy 2 oy
Accompagnement Pates BIO = Riz aux légumes Chou fleur en béchamel Safade verte Pufse d: ‘f r::_:;e:.sdouces
; s
Fromage / Laitage | .= Yaourt nature Chanteneige BIO Q Tomme noire & la coupe | \: Fromage blanc .. Emmental BIO -@
i Yo it
- fiture BIO du Val de
Dessert Fruit de saison @ Liégeois a la vanille Fruit de saison v m; A ; A Tarte aux pommes
. Qrriva
Déclinaison
s/viande
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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1&2( Viande Bovine Francaise i ‘-"‘"h."‘: Fait maison Agrlculture Biologige i.,._s_f Lait collecté et transformé en France

« Pour consulter les allergenes,
crannor nntro NR COANE
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Menus du 24 au 30 novembre 2025

Vendredi

e

~l

)
Entrée Galantine de volaille (Eufs durs mayonnaise Carottes rapées Rosette Potage maison et cro&t;;s
Déclinaison Pommes de terre o
) Parmentiére Salade verte
Piat principal Poisson meuniére, citron | v Bolognaise = | Lentilles sauce coco curry :;(E-sca!o e viennoise =M Choucroute =
. ~H L (Saucisse de Franckfort)
o o
bectinaison Bolognaise végétale Escalope végétale panée Choucroute 1||I't-§grt-itarl'eh
s/viande
a
Accompagnement Petits pois au jus Spaghetti, fromage Riz créole Purée de courgeties =
Fromage / Laitage | Bidche chévre & la coupe 'Lﬁ Camembert g; .Vache qui rit BIO @ Créme dessert vanille BIO ﬁ‘ Sam;’!;aulm 1;3
~ o a8
Yo e
Dessert Fruit de saison BIO é EE Cake BIO vanille Fruit de saison Madeleine Eclair au chocolat
Déclinaison
s/viande

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

@/ Viande Baovine Francaise ﬂ Produit en Occitanie

E @ France Agrimer
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« Pour consulter Ies allergénes,
crrnnory nntre NR CONE »
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