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[Guyr Menus du 04 au 10 mai 2026

RESTAURATION

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
" Radis a la croq Feuilleté au = Rillettes de thon : A
Entrée ? 2 Pasteque -
au sel & fromage et pain de mie
- < = Dos de colin & Colombo de “™~ Saucisse
Plat principal Carbonara S
sauce crevettes poulet braisée 4 |
’ < Sauce fromagére Colombo de Saucisse
s/viandes : = ¢ . ik
aux champignons pois chiches végétale
& T < & Purée de navets
Accompagnement Pates BIO . Riz pilaf et pommes de Victoire 1945
s créeme
terre
1= 1= 2 12 : ; 12 £
Fromage / Laitage Rondelé Gouda a la Crmefa-utl Yaourtlnature
coupe aromatisé ¥Fi  sucré BIO |
re : : & -
Hassart Fromage l:-afanc w| Fruitde saison & Palet breton BIO Anana§ au sirop
5] aux fruits a5 ] BIO léger
AL
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« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




[Guyr Menus du 11 au 17 mai 2026

RESTAURATION

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
s
; CEufs durs, = . , . Betteraves BIO _
Entrée . Tomates cerises Coleslaw ® Taboulé % ©
mayonnaise vinaigrette
s Tarte 3 = Fricasséede ™™ Tajine de sauté ™= g B Résti Burger
Plat principal Courgette farcie
fromages porc de poulet LPF
- Steak végétal Assortiment de Escalope <~ Pain fromager
s/viandes g ~  légumes et pois o I 3 :
sauce poivre chiches fagon tajine végétale panée |- maison
= Purée de chou = . - - . -
Accompagnement fl Pates BIO Semoule Riz Pilaf Salade verte
eur &
. = Petit suisse & . . & ) e .
Fromage / Laitage Tomme noire Saint Morét Brie BIO Yaourt aux fruits
nature a8 45|
- - 1 - = - . £ i »
Fruit de saison & Purée de pomme Fruit de saison &e Créme dessert ”
Dessert Gateau basque
a8 BIO s BIO BIO caramel
Ay
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« Pour consulter les allergenes,
scannez notre QR CODE ».




BARBOTEU

RESTAURATION

Mardi Mercredi Vendredi
Perles légumiére
Entrée San::ossa aux Céleri rémoulade % TSR RRE earofes; Melon BIO @
léegumes salade concombres,
tomates, mais, sauce
Plat principal Foules ey Rosti burger =ching de p c_)rc Tortilla i e s_a u e
rouge sauce aux olives basilic
s/viande Omelette y Sa,uc,lsse Escalope végétale
végétale
& . . - Chou fleur = Pomme de terre . =~ Pates fideua aux
Accompagnhement Riz parfumé s S Ratatouille e
persillé persilléees petits légumes
48| & & ; ; @ &
Fromage / Laitage Edam BIO 3 Yaeuet hasure Tartare s SalENecyire Emmental
y BIO ¥ AOP ®
B3 Fruit de saison A8 Liégeois au
Dessert Mangue au siro Fruit de saison Donut sucré
g P BIO chocolat BIO
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« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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BARBOTEU

BARBOTEU Menus du 25 au 31 mai 2026

Lundi de pentecéte Mardi Mercredi Vendredi
. Rosette o N . a
Entrée Tarte 3 fromages . Carottes rapées 1/ Pasteque =
Lyonnaise
SAIanNde ~ Chou fleur
sauce cocktail
W & " = Sauté de poulet |= Bolognaise .|= Dos de colin
Plat principal Rougail de porc G Jine Végétarienne au = aatide Bl
J & Pois féverol BIO
siviande Rougail de CEuf dur sauce
Ferié lenttille champignons
Accompagnement = Brocolis aux h Tomafes en N Pates BIO i . S-emou'l N
aromates persillade 2 méditeranéenne
. - & . . :
Fromage / Laitage Gouda BIO " Kiri BIO Saint Paulin Mimolette
Yaourt Cimelait Cake au citron . . Fruit de saison ’ﬂ
Dessert . . Fruit de saison
nature - de Sicile BIO
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« Pour consulter Ies allergeénes,
scannez notre QR CODE ».




